
2023.12.3 SUN
参加費無料 定員10名（高校生）
城西大学 坂戸キャンパス
受付開始 9:00 （16号館1階ロビー）

第一部 9:30 〜 10:00 （調理実習）

江戸前天然鮎の踊り串と塩焼き

第二部 10:00 〜 11:00（体験ツアー）

研究室ツアー or 自然観察ツアー 
*天候を考慮して決定

第三部 11:00 〜 11:50（試食しながら講義）

魚の食品化学•健康栄養学的特徴
在学生への質問など
主担当（他担当教員5名）
城西大学 薬学部 医療栄養学科（管理栄養士課程）教授
（コラーゲン博士 男子駅伝部部長）
高麗川伝統鮎投網漁師
真野 博

ミライ＊トーク 〜医療栄養学科ワークショップ〜

オメガ脂肪酸
コラーゲンペプチド
カルシウム•••

参加お申し込み
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＊ワークショップ終了後、
入試や大学生活の相談や
個人面談も実施できます。
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*保護者•友人の同伴可能

kimira@josai.ac.jp
https://forms.office.com/r/zShvtfrZmd お問い合わせ先

https://forms.office.com/r/zShvtfrZmd

